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Natur Radler ein ideales Erfrischungs-
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Auf den Geschmack gekommen:

Qualitatsmanagement bei Paulaner

,Zufrieden sind wir erst, wenn unsere Fans
ihr Paulaner Bier eindeutig am Geschmack
erkennen®, erklart Ulrich Schmidt, Leiter
Verpackungs- und Qualitaitsmanagement bei
Paulaner. Bis es so weit ist, ist viel Arbeit und
Liebe zum Detail notig. Die Qualitatssicherung
beginnt auf dem Feld: Dort wahlen die Paulaner
Mitarbeiter nur die besten Rohstoffe fiir die
jeweiligen Biersorten aus. Bei der Anlieferung
in die Brauerei und wahrend der Verarbeitung
gehen die Priifungen dann kontinuierlich
weiter: Durch ausgefeilte Technik im Labor
wird die Produktion wahrend der Verarbeitung
der Rohstoffe, des Brauprozesses und der
Abfiillungund Lagerung der Biere kontinuierlich
auf hunderte verschiedene Messwerte und
Vorgaben hin iiberpriift.

Aber Zahlen alleine geniigen dem Experten
nicht: ,Die Fans finden unser Bier nicht toll, weil

Neuer Verkostungsraum in Langwied

Deshalb ist die Verkostung das wichtigste
Instrument zur Qualitatskontrolle in der
Brauerei. Taglich werden die verschiedenen
Biere auf unterschiedliche Merkmale hin
getestet, die weit liber den reinen Geschmack
hinausgehen:  Geruch, Farbe, Schaum-
und Blaschenbildung bis hin zu einzelnen
Geschmacksnuancen der Rohstoffe, die sich
im Bier entfalten sollen. Fiir die sensorischen
Prifungen  hat sich  Paulaner einen
hochmodernen Verkostungsraum in Langwied
eingerichtet. Hier sorgen die Mitarbeiter

Schon im Reinheitsgebot von 1516 steht’s geschrieben: Fiir ein gutes Bier braucht es Hopfen, Malz und Wasser.

INTERVIEW

Damals wussten die Manche zwar bereits, dass es noch eine weitere Zutat - ndmlich Hefe - gibt, diese konnte aber damals noch
niemand konkret benennen. Wann sich das gedndert hat und warum Paulaner mittlerweile nur noch Reinzuchthefe fiirs Bierbrauen

verwendet, erkldrt der 1. Braumeister Christian Dahncke.

Fanclub-Post: Herr Dahncke, ohne Hefe keine Garung. Ohne
Garung kein Bier. Dennoch wurde die Hefe als vierte Zutat erst
im 19. Jahrhundert nachtraglich ins deutsche Reinheitsgebot
aufgenommen. Warum?

Christian Dahncke: 1516 haben die Manche
Bier noch sehr alchimistisch gebraut.
Sie haben damals irgendwas

verdndert hatte. Dass dies der
Verdienst der Hefe war, welche die
aus dem Malz hergestellte Bierwiirze
zum Gdren gebracht hat und dabei
aus dem Malzzucker Kohlensdure

zusammengeriihrt

und in die Ecke ﬁ aaéﬂeg
gestellt. Eine Woche

spdater haben sie

dann beim Trinken

festgestellt, dass sich der Zustand

Christian Dahncke: Wdhrend sich bei der untergdrigen Hefe
Mutter- und Tochterzelle voneinander trennen und als einzelne
Zellen weiterleben, bilden Mutter- und Tochterzelle bei der
obergdrigen Hefe einen sogenannten Sprossverband.

Fanclub-Post: Was hat das fiir Aus-
wirkungen?

Christian Dahncke: Wdhrend der
Gdrung wird neben dem Alkohol
auch Kohlensdure gebildet. Diese
Kohlensdurebldschenlagernsichbei
den obergdrigen Sprossverbdnden
an und ziehen sie mit nach oben.
Am Ende der Hauptgdrung - das
verrdt ja auch schon der Name -
befindet sich die obergdrige Hefe oben.

Die einzelnen Zellen der untergdrigen Hefe
kannen nicht von den Kohlesdurebldschen

es eine bestimmte Schaumdichte oder Anzahl ~ der Qualitatssicherung fiir die richtige
an Bittereinheiten hat. Worauf es ihnen - und ~ Temperatur, die passenden Glaser und eine
deshalb auch uns in letzter Instanz - ankommt,  individuelle Reihenfolge der Proben fiir
ist die Sensorik: Das Bier muss aussehen,  die Verkoster - schummeln unmoglich.
schmecken, riechen, immer genau wie ein  Besonders wichtig sind die getrennten
original Paulaner Bier aussieht, schmeckt und Platze, damit der Test nicht durch
riecht”, so Ulrich Schmidt. Wir sind sicher: Sie  Ablenkungen beeinflusst werden kann.

als Paulaner Fans stimmen uns zu!

und Alkohol entstehen lie8, wussten
sie nicht. Bekannt wurde dies erst
mit der Erfindung des Mikroskops
im spdten 17. Jahrhundert. Bis dahin
haben die Monche das wei8e ,,Zeugs*
(das hieB damals tatsdchlich so), dass
sich beim Brauen entweder am Boden ’ Unfiltrierte
des Bottichs oder obenauf abgesetzt
hatte, in den ndchsten Sud gegeben.

[‘/ Und siehe da: Es funktionierte.

Fanclub-Post: Was ist das

nach oben getragen werden, sondern setzen
sich unten am Boden ab. Wdhrend Biere, die
mit obergdriger Hefe gebraut wurden (also
samtliche WeiBbiersorten) voller fruchtiger
Aromen sind, ist es bei den untergdrigen
Bieren (also bspw. Miinchner Hell oder ein
Pils) nicht gewiinscht, dass sie diese Art von
Biere haben noch Aromen bilden.
ihren vollen Hefegehalt -

und das ist auch gut so. Denn: Fanclub-Post: Herr Dahncke, vielen Dank fiirs
Hefe ist ein wichtiger Vitamin- Gesprach.

B-12-Trdger, enthdlt jede Menge

f 4 s Besondere an der Paulaner Hefe, e?ﬁs;enoﬂiixszt;#;ﬂszat ¥
4 ‘ Py [ "/ S - —— was macht den typischen Paulaner au?Fingernégel
_ [ /“ / //J Geschmack aus? Wit (o) Tieftfe.

1. Braumeister

Christian Dahncke: Wir bei Paulaner Chiatian Dahncke beim

haben zwei eigene Hefestimme, einen
ober- und einen untergdrigen. Der Urstamm unserer Hefen ist
der Stamm 34, den viele Brauereien seit den 20er bzw. 30er
Jahren im Einsatz haben. Den typischen Paulaner Geschmack
haben wir uns hart erarbeitet. Wir haben immer nur die
besten Hefezellen weiterentwickelt und so iiber die Jahre
eine Hefe gewonnen, die unser Bier optimal vergdrt und das
unvergleichliche Geschmacksprofil ergibt. Genau diese Ur-
Hefe haben wir uns vor 15 Jahren schiitzen lassen. Seitdem ist
unser Stamm bei der Hefebank in Weihenstephan hinterlegt.
Alle vier bis sechs Wochen holen wir uns dort einige Zellen, die
wir dann in Langwied von unserem Hefemanagement-Team
vermehren lassen und anschlieBend fiir die Sude verwenden.

Paulaner Verkostungsraum: Ui v B
Teamsache: Um Fehler zu vermeiden, werden die Biere
von mehreren Personen verkostet. Immer mit dabei:

Unsere Paulaner Braumeister.

im Auguat 2015

«  Gutes Timing: Da sich der Geschmackssinn im Laufe des Tages
verandert, finden die Verkostungen meist kurz vor dem
Mittagessen statt

«  Wie im Biergarten: Das Bier soll vor allem lhnen, den Paulaner
Fans, schmecken. Deshalb werden die Biere oft mit der Temperatur
verkostet, bei der Sie am liebsten ein Paulaner genieRen.

- Biertrinken, aber beruflich: Jeder, der in der Paulaner Brauerei
arbeitet, kann an der internen Ausbildung zum Verkoster
teilnehmen - wenn sein Geschmackssinn die strengen
Anforderungen erfiillt.

N—

Fanclub-Post: Wir haben esvorhin schon ganz kurz angerissen:
Es gibt die ober- und die untergdrige Hefe. Konnen Sie kurz die
wichtigsten Unterschiede skizzieren, bitte.



Ein Fan verwirklicht seinen Traum vom eigenen Paulaner Biergarten.

Einmal im Monat, seit zehn Jahren, trifft sich der
schwibische Fan Club ,,Paulaner Buarla“ (was so viel
heiBt wie,,Buben*) auf ein frisches Paulaner. Obwohl die
Mitglieder recht verstreut wohnen, lohnt sich die Fahrt,
finden sie - und seit drei Jahren ganz besonders. Dafiir hat
das neueste Mitglied der Runde, Roland Walter, gesorgt.

In vielen hundert Arbeitsstunden hat er in seiner
Heimatgemeinde Abstatt im Baumannshof einen eigenen
Paulaner Biergarten geschaffen:,,Roli’s Paulaner Hiitte*.
Mit handwerklichem Geschick und viel Liebe zum Detail
entstanden so ein eigenes Clubhaus fiir den Fan Club,
Sitzgelegenheiten in der Sonne - wie in einem echten
Biergarten eben - und zahlreiche Einzelstiicke mit dem
Paulaner Wappen, die der absolute Paulaner Fan in
Handarbeit fiir seinen Garten erstellt hat. Natiirlich darf
auch ein Schild mit der Aufschrift ,,Paulaner Biergarten

nicht fehlen, um Besuchern gleich anzukiindigen, um
welches Motto sich hier alles dreht.

,,Ein besonderes Highlight war das diesjihrige Aufstellen
des Maibaums am 30. April, das ohne Roland Walter und
seinen Biergarten nicht maglich gewesen widre*“, freut sich
der Fan Club Vorsitzende Holger Klinke. ,,Alle Mitglieder
unseres Fan Clubs konnten dabei sein. Das Fest haben wir
dann mit vielen Paulaner Freunden gefeiert, inklusive Bier
vom Fass und eigens arrangiertem bayerischem Foodtruck
mit Hdhnchen und Schweinshaxe.“ Bayerischer geht’s
kaum! So hat Roland Walter fiir

die,,Paulaner Buarla“einen Treffpunkt der ganz
besonderen Art geschaffen, fiir den sich die

Fahrt zu ihrem Paulaner Bier mehr als lohnt.

,,O’zafﬂ: ol e deréw&z

Zu Besuch beim ostlichsten Paulaner Fan Club Deutschlands.

Ganz im Siidosten von Brandenburg,
in der Ndhe von Cottbus und fast
schon an der Grenze zu Polen, liegt
Dobern. Ein kleiner Ort mit knapp
3.000 Einwohnern - wer wiirde hier
ein groBBes Oktoberfest vermuten? Und
doch versetzt der Paulaner Fan Club
,,Feuerteufel Dabern“ den Ort jeden
September einen Tag lang in einen echt
bayerischen Ausnahmezustand.

Als 2007 das erste Mal das Fest
organisiert wurde, war fiir die
Doberner klar: Zu einem bayerischen
Oktoberfest gehart natiirlich auch
Bier aus Miinchen. Aber fiir welches
sollte man sich entscheiden? Die
Entscheidung fiel iiber den Geschmack
und damit auf Paulaner. Und damit

nicht genug: Ein paar Débener wurden
zu richtigen Paulaner Fans. Sie, alle
Mitglieder der Freiwilligen Feuerwehr,
griindeten ein Jahr spdter, 2008, den
Fan Club , Feuerteufel Dobern“ mit
neun Mitgliedern. Seitdem sind sie die
Hauptorganisatoren des Oktoberfestes.

Im Festzelt auf der Feuerwehr Wies’'n
gibt es dank ihnen original bayerische
Musik im bayerisch geschmiickten
Festzelt und natiirlich durchgehend
Paulaner Bier. Das wird an einer zehn
Meter langen Theke ausgeschenkt,
geschmiickt mit der bayerischen Raute
und dem Paulaner Wappen. Denn wer
glaubt, dass es so weit entfernt von
Miinchen nicht so genau genommen
wird mit bayerischen Traditionen, der

"

irrt sich. Zu einem echten Oktoberfest
gehdren nicht nur Tracht und
bayerisches Essen, sondern auch ein
richtiger Anstich, finden die Débener.
Im vergangenen Jahr hat der Fan
Club dafiir sogar einen echten Promi
organisiert: Claus-Dieter Wollitz, der
amtierende Trainer des FC Energie
Cottbus iibernahm das Anzapfen und
den Ausschank des ersten Bieres.

Wenn dieses Jahr das Oktoberfest
in Dobern gefeiert wird, konnen
die , Feuerteufel“ dazu noch etwas
Besonderes feiern: ihr zehnjdhriges
Bestehen. Die Fan Club Post gratuliert!



FANWELT

I
! FANWELT
i ' ’[ &nd
/ : I (-8 evr
|
/
/ : ‘| Deine Joar
I ‘ Thalkirchener StraBenfest
/ | | 27.-29.07.2018
‘ | Streetlife Festival
& - I 09.-10.09.2018
|
? Hans-Sachs-StraBenfest mit
I wickl Truck und Bar Bouc
/ A VERTE‘LEN | | §8.08|.(;;I)-18k  far Bouct
¢ 7V SCHAUFDE \ |
\// \ R U N D EN Paulaner Beach Dayo
\
, - ‘ S eipzi
/ \ | DEUTSCHLAND. 605 SIND ES WELI ) N s
‘ ‘ WE\T - VON KANADA B\S SUDAFR‘KA ~ -~ -~ S Haltern Am See
~ N\ 13.-15.07.2018

5 \ Hamburg
\ 03.-05.08.2018

24.-26.08.2018

1

Miinchen
1\
)

, Oktoberjeat

( 22.09.-07.10.2018

r" IST DIE RUNDE ,TEAM VGV“ I
SCHON  MITGLIED.  SEIT

\ 03.07.2007 UND DAMIT DER /
ALTESTE FAN-CLUB.

ﬁ———__J



Hier dreht sich alles um’s
Paulaner Bier:

Der Nockherberg ist durch die jdhrliche
Starkbierprobe  und  das ,,Politiker-
Derblecken*wahrscheinlich das bekannteste
Wirtshaus der Paulaner Brauereigruppe
und als Stammhaus natiirlich  allen
Paulaner Fans ein Begriff. Dieses Jahr
wurde die Traditionsgaststdtte nach groBer
Kernsanierung neu erdffnet. Zeit, auf den
Umbau zuriickzublicken und den ,,neuen
Nockherberg vorzustellen.

~Kawm ein Stein blieb
auj dem andenen’

Der Nockherberg besticht nicht nur durch
leckeres Essen und gutes Bier, sondern
auch durch sein neues Raumkonzept.
Dieses macht Brauen erlebbar und bringt
so das Wirtshaus, seine Gaste und das
Unternehmen noch naher zusammen: Denn
was Paulaner und seine Fans eindeutig
verbindet, ist die Liebe zum Bier.

Trotz Umzug der Brauerei nach Langwied
wird dank dem Wirtshaus weiterhin
am  Traditionsstandort ~ Nockherberg
gebraut. Das hat sich Paulaner bei der
Sanierung besonders zu Herzen genommen
und das Brauen wortwortlich in den

im Erdgeschoss ein groBer, kreisférmiger

Paulgner Brauhausern, die auf der gjémzen
herstellen, Um digjQualjtit vor Ort zd\ge

bringen schnitten die Bauarbeiter extra das Dach auf:

Gastraum entstanden, in dessen Mitte die
Sudkessel stehen. Rund herum konnen die
Gaste Platznehmen und praktisch live dabei
sein, wie das Wirtshausbier fiir sie gebraut
wird. Im ersten Stock des Gastraumes, iiber
eine freistehende Treppe begehbar, erfahrt
man noch mehr iiber den Brauvorgang und
die Veredelung der Rohstoffe.

Mittelpunkt des Konzeptes gestellt. So ist i

Die Geachichte des
TNockherberga

,,Salvatorkeller, so hieB der Nockherberg
damals, als im 19. Jahrhundert hier zum
ersten Mal ausgeschenkt wurde. Schon
seit es die Gaststatte gibt, wurde das Bier
unter den mittlerweile aus der Paulaner
Fernsehwerbung bekannten Kastanien
gelagert und die Gaste brachten sich, wie
esin Bayern Brauchist, ihre eigene Brotzeit
mit. 1944 durch einen Bombenangriff
zerstort und 1999 vollstandig ausgebrannt,
hat der Wirtshausstandort eine lange
Geschichte. Umbauten und Erneuerungen
waren im Laufe der Zeit notwendig,

um es zu bewahren. Aber auch nach der
jiingsten Sanierung hat der Nockherberg

seinen Geist nicht verloren: Er bleibt ein
klassisches Miinchner Wirtshaus, aber mit
frischen und modernen Ideen.

Wirtshaus zur Brezel

Rustikales ~ Ambiente  und  gesellige
Gastronomie gibt es im Wirtshaus zur
Brezel in Ulm. Dort stehen bayerische und
schwdbische Gerichte auf der Karte, wobei o
Gdste unbedingt eines der traditionellen
Brezelgerichte probieren sollten. Fiir zwalf
Personen kann man sogar einen ganzen
Brezelabend veranstalten: Mit deftigem
Schweinebraten, Leberkais, frischen
Brezelknddeln und einem 20-Liter-Fass
Paulaner Kellerbier zum Selberzapfen.

Adresse: Ulmer Gasse 8,89073 Ulm

Offnungszeiten: Mo-Sa 06:30 - 00:00 Uhr,
So/Feiertags nur Friihstiick oder Events

Mehr unter: www.wirtshaus-zur-brezel.de

Wirtshaus am See

Ein ,,bayerisches Kleinod“ liegt an der Kahler Seenplatte. Siiddeutsche
Schmankerl treffen auf hessische Spezialitidten - vom Leberknodel bis
zu den Kdsespdtzle - und natiirlich frisch gezapftes Paulaner Bier. Ein
besonderes Highlight: der Biergarten, in dem die Gdste bis spdt abends
bei Laternenschein einen Blick auf den idyllischen See haben. Aber es geht
auch mal Zziinftiger zu, beispielsweise beim traditionellen Martinsfeuer,
Garten-Parties mit Live-Band oder dem jéhrlichen ,Rock am See“-
Festival.

Adresse: Emmerichshofen 3, 63796 Kahl
Offnungszeitent tégli¢h 11:00 - 01:00 Uhr

Mehr unter: vaswviwirtshaus-kahl.de

Grohnder Fahrhaus

Das Grohnder Fdhrhaus ist nicht nur ein Paulaner Wirtshaus, sondern auch Pension mit
angeschlossenem Wohnmobilstellplatz. Direkt an der Weser und dem Weserradweg liegt das
groBe, helle Fachwerkhaus mit Liegewiese und Biergarten. Hier verbringen Urlauber gemiitliche
Zeiten, grillen an der Feuerstelle am eigenen Hafen oder lassen sich im Wirtshaus bayerische
Kiiche schmecken. Probier’ als Nachtisch einen
,,arohnder Sturmsack* - Windbeutel gefiillt mit
frischem Obst und Eis. Den Blick auf die Weser
vom Biergarten aus solltest Du Dir dabei nicht
entgehen lassen.

Adresse: Grohnder Féhre 1, 31860 Emmerthal
Offnungszeiten: Di-So 11:00 - 23:00 Uhr

Mehr unter: www.grohnder-faehrhaus.de \-)
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1 Kastenaufleger zu gewinnen

Was musst Du tun, um in den Genuss eines Original . . '.....
Paulaner Liegestuhls zu kommen? Einfach alle Fragen

richtig beantworten und das gesuchte Losungswort an .

service@paulaner-fan-club.de schicken - und mit etwas

Glick schon bald einen gemiitlichen Sommer im original |\ schiebt Annerose Rettig freitags in den Ofen?

Paulaner LIGQGStUhl verbringen. . Was konnen sich Paulaner Facebook-Fans dank
R Augmented Reality ins Gesicht zaubern?
. . Wassorgtin den warmen Monaten fiir eine
dlpgungen auf erfrischende Abkiihlung?
seite2 . Welche Bierzutat fehlte anfangs im Reinheitsgebot?
. Was ist Christian Dahncke von Beruf?
6.  Was wird gerne auf der Wiesn ausgefiihrt?

Losungswort

NHERREP
I vollevTrrecbtit:

Paulaner Kollektion ab Juli erhaltlich

0b beim Starkbieranstich, zu Feiern oder auf der Wiesn, in Tracht

macht man immer eine qute Figur. Voraussichtlich ab Ende Juli bringt

nun Paulaner seine neue Trachtenkollektion raus. Die Blusen, Hemden,

') Westen und Jacken machen mannliche wie weibliche Paulaner Fans zu

u‘; Z 'Y ‘ echten Hinguckern beim nachsten Fanfest. Ein absolutes Highlight: Die
m fesche Lederhose der Kollektion hat eine eigens

fiir Paulaner entworfene Giirtelschnalle.

4 Erhaltlich ist die Kollektion im Paulaner Shop
”?: unter www.paulaner-shop.de.
Virtueller Bierschaumbart fiir Paulaner Fans

Die iiber 700.000 Fans von Paulaner im sozialen
Netzwerk Facebook haben es vielleicht schon gesehen:

Es gibt eine neue Funktion, mit deren Hilfe sich Paulaner
Fans ganz schnell einen virtuellen Bierschaumbart ins
Gesicht zaubern konnen. Maglich macht dies Augmented
Reality, eine neue Technik, die die Wirklichkeit erweitert
(augmented) und mit der digitalen Welt mischt. Den Filter
finden alle interessierten User im Kameramodus - hier
konnen sie den Effekt kostenlos nutzen und so vielleicht
Freunde mit einem virtuellen Bierschaumbart zu einem

Q echten Feierabendbier einladen. e
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