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Liebe Freunde
der Paulaner Brauerei,

10 Jahre Paulaner Fan Club —
12.000 Paulaner Fan Club Mitglieder
Wir freuen uns wirklich sehr, dass die Freude an
unseren Spezialititen Menschen in ganz Deutsch-
land, Italien, Frankreich, Osterreich und sogar
fernen Landern wie China zusammenbringt. Und
wir waren begeistert, wie viele von IThnen Anfang
Oktober mit uns dieses Jubildum gefeiert haben —
das war ein ganz besonderer Tag fiir uns, unsere
Mitarbeiter und hoffentlich auch fiir Sie.

Deshalb bedanke ich mich sehr bei Thnen,
dass Sie uns iiber die Jahre hinweg treu bleiben
und einen der Hauptgedanken von Paulaner
leben — gemeinsam genieflen. Danken mochte
ich aber auch Carolina Schmidt, unserer neuen
Fan Club Koordinatorin fiir die Organisation
dieses grofartigen Fests.

Jetzt wiinsche ich Thnen viel Vergniigen
bei der Lektiire Ihrer Paulaner Fan Club
Post und einen guten Start in die
schone Adventszeit.
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Seit dem 1. Dezember 2016 ist Carolina Schmidt fiir den
Paulaner Fan Club verantwortlich. In dieser Ausgabe
der neuen Paulaner Fan Club Post stellt sich Thnen die
Junior Brand Managerin sehr gerne selbst vor.

,, Viele von Thnen habe ich bereits am 2. Oktober in Miinchen
kennengelernt - allen anderen rufe ich von dieser Stelle ein
herzliches Griif3 Gott zu. Mein Name ist Carolina Schmidt, ich
bin seit fast zwei Jahren bei Paulaner und freue mich sehr fir
den Paulaner Fan Club Verantwortung zu tibernehmen. Denn
ich bin ein grof3er Fan dieser Paulaner Familie — schon seit
einiger Zeit und mit immer grof3erer Begeisterung.

GROSSE FUSSPUREN

Deshalb weil} ich auch ganz genau, was Tina Bauer fir die
Paulaner Fans bewegt hat — und dass sie dabei grofie Ful3spu-
ren hinterlassen hat. Daflir mochte ich mich bei Tina herzlich
bedanken. Und auch dafiir, dass sie mir den Einstieg als Lei-
terin des Paulaner Fan Clubs so einfach gemacht hat.

Und ich bedanke mich bei Ihnen: Vielen Dank fiir die net-
ten Glickwiinsche und Begrii3ungsschreiben, ich habe mich
wirklich sehr dariiber gefreut. Natirlich ist es grofartig,
gleich im ersten Jahr ein Jubildiumsfest veranstalten zu kon-

nen. Der 2. Oktober war ein fantastisches Erlebnis fiir uns
von Paulaner — und ich bin sicher: auch fiir Sie.

NEUE WEGE GEHEN

Die Energie, die wir auf diesem Fest in unserem Fan Club
splirten, haben wir aufgenommen und prasentieren Thnen
hier die erste Ausgabe der neuen Paulaner Fan Club Post:
Wir hoffen, dass Ihnen die neue Aufmachung und die The-
menvielfalt in Threm Mitgliedermagazin gefallen - und wir
sind natiirlich gespannt auf Thre Riickmeldung dazu.

Ich freue mich darauf, in den kommenden Jahren maoglichst
viele von Thnen personlich kennenzulernen - und noch
mehr Menschen fir diesen grofiten Paulaner Stammtisch
der Welt begeistern zu konnen.*

Auf bald! Ihre Carolina Schmidt




,yunsere Kunden

haben nichts gemerkt

|“

1. BRAUMEISTER CHRISTIAN DAHNCKE
UBER DIE ERSTEN BEIDEN JAHRE IN LANGWIED

Nach beinahe 400 Jahren war die Braustitte von
Paulaner im Sommer 2015 vom Nockherberg in den
Miinchner Norden gezogen. Im Interview berichtet
1. Braumeister Christian Dahnke tiiber die ersten
24 Monate am neuen Braustandort Langwied.

Paulaner Fan Club Post: Seit genau zwei Jahren brau-
en Sie die Paulaner Spezialititen hier in Langwied.
Wie wiirden Sie diese ersten 24 Monate zusammen-
fassen?

Christian Dahncke: Der Umzug und das Hochfahren der
Brauerei war fiir uns eine wirklich grof3e Herausforderung.
Und die haben wir - ein herzliches Dankeschon an alle
Kollegen - trotz der ein oder anderen Startschwierigkeit,
insgesamt hervorragend gemeistert. Vielleicht (der 1. Brau-
meister schmunzelt, Anm. der Red.) hat auch die Begleitung
des Umzugs unserer Hefe durch unsere Paulaner Fans den
Biergott besanftigt.

Haben denn die Freunde der Paulaner Spezialititen
ganz konkret etwas von der Verlegung des Braustand-
orts mitbekommen?
Unsere Kunden haben von dem Umzug nicht viel gemerkt.
Natrlich lauft bei so einem ,,Jahrhundertprojekt” nicht alles
immer nach Plan, aber heute — nach 24 Monaten Braube-
trieb — konnen wir stolz von einer gelungenen Standortver-
lagerung sprechen: Unsere Spezialititen waren fast immer
und von Beginn an in der genau gleichen Qualitit erhéltlich,
wo unsere Freunde sie auch vorher kaufen konnten. Das ist
natiirlich die Hauptsache. Und vor allem war das ebenfalls
der Grund fiir unseren Umzug: Der Nockherberg war rein
Position

% Alter

Braumeister seit

CHRISTIAN DAHNCKE

1. Braumeister bei Paulaner
49 Jahre

1991

1993

hangt von der Jahreszeit ab!

Bei Paulaner seit
Lieblingsbier
Aktuell unser Paulaner Zwickl

logistisch an seine Grenzen gekommen - wir hitten auf
Sicht Probleme bekommen, unser gutes Bier zu unseren
Genieflern zu liefern. Hier bietet der neue Standort viele
Vorteile fur die Zukunft.

Aber sicher gibt es trotzdem Dinge, die sich auch fiir
die Biertrinker durch den Umzug gedndert haben, oder?
Wir kénnen unser Produktvielfalt leichter abbilden — und
sehr schnell reagieren, wenn ein Bier so gut bei unseren
Freunden ankommt wie aktuell das Zwickl (siehe Seite 7,
Anm. der Red.). Zusitzlich bietet die neue Brauerei den
Paulaner Kennern im In- und Ausland noch mehr verschie-
dene Verpackungen an.

Apropos Zwickl: Sind denn aktuell weitere Biersorten
bei Paulaner geplant?

Wir bleiben auch in den kommenden Jahren eine Sorti-
ments- und Spezialititenbrauerei mit einer groflen Bier
auswahl. Damit konzentrieren wir uns auf das Brauen einer
begrenzten Anzahl an Spezialititen, aber in perfekter und
konstanter Qualitit. Sicher werden wir den Freunden feins-
ter Miinchner Braukunst aber auch neue Spezialititen an-
bieten. Hierzu mochte ich aber noch nicht zu viel verraten.
Prinzipiell werden wir aber unserer Strategie treu bleiben
und nur das anbieten, was fiir unsere Genie3er Sinn macht.

Standort
Fliache
Grofdter Braukessel

Langwied, Stadtteil von Miinchen
16 ha

1.000 hl oder besser 100.000 1
Braumeister 35-40, davon ein groféer Teil in der
Qualitatssicherung und Abfullung

Mitarbeiter 350 mit den Logistikabteilungen
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FUR FEINSTE MUNCHNER BRAUKUNST

PAULANER BRAUMEISTER MARTIN ZUBER
ENGAGIERT SICH IM HALLERTAUER HOPFENGREMIUM

,»Es geschah vor etwa 100 Jahren: Eine damals geheimnisvolle Krankheit bedrohte die Hop-
fenbestiande auf der ganzen Welt. Und damit — das ist nichts fiir schwache Nerven — die Bier-
produktion weltweit!* Braumeister Martin Zuber erzihlt diese Horrorgeschichte fiir jeden
Paulaner Fan mit sichtlichem Vergniigen.

Bevor die Katastrophe noch mehr Schaden anrichten konnte, konnte sie zum Gliick noch recht-
zeitig abgewendet werden. Und damit so etwas nie wieder passiert, wurde die Gesellschaft fiir
Hopfenforschung (GfH) ins Leben gerufen. Der sympathische Leiter der Brauerei im Eiswerk
engagiert sich seit 2012 im ,,Hopfenberatungsgremium®, das die GfH unterstiitzt. Dabei widmet
es sich in Hill in der Hallertau mit 20 Mitgliedern aus verschiedensten Bereichen der Braukunst,
Landwirtschaft sowie Wissenschaft der Entwicklung moderner und leistungsstarker Hopfensorten.
Und da der Hopfen die Seele des Biers ist, sind die Damen und Herren dabei sehr grindlich.

Mindestens 14 Jahre dauert es von der ersten Anzucht von bis zu 100.000 Simlingen pro Jahr
zur Bonitierung durch die Experten und schliefflich zur Zulassung. Dazwischen werden einige
Standardsude eingebraut, um das Aroma und die Giite der Bittere im Bier zu beurteilen. Und
wofiir das Ganze? ,,Wir tun etwas fiir die altbewdhrten Sorten, kimmern uns aber genauso um
die Zukunft der Braukunst! Schlief3lich soll es den Paulaner Fans auch in Zukunft nicht an feinsten
Bierspezialititen mangeln®, ist sich Martin Zuber der Wichtigkeit seiner Mission bewusst.

Apropos Zukunft: Der Klimawandel macht namlich auch vor dem Hopfen nicht Halt. Aber hier kann
Martin Zuber beruhigen. Mit seinen Gremiumskollegen sorgt er fir neue, resistente Hopfenarten,
die bei zukiinftigen klimatischen Bedingungen dem Bier seinen Charakter geben.

Die Hopfenernte als Fundament
fiir die Miinchner Braukunst von
heute, morgen und iibermorgen

GUT ZU WISSEN ...

14 Jahre dauert die Entwicklung einer neuen R » - . 4
Hopfensorte. 1 - _ -

von iiber 100 Kreuzungen im jahr schaffen || £o! '- N
es nur =10 Stamme in die finale Auswahl. o
20 I-prerten befassen sich im Beratungs-
gremium mit der Entwicklung neuer Hopfensorten. I 4] G il '
Martin Zuber (3. v. .) bei der Ernte
eines neuen Zuchstamms fiir das
Festbier 2017 mit Kolleginnen und
Kollegen anderer Brauereien




Brewel,

EIN BIER
WIE ANNO DAZUMAL!

MiIT DEM UR-DUNKEL LEGT PAULANER

1 s ist ein original Miinchner Kindl, das Neue von Pau-
—{ laner. Das eigentlich ein Altes ist. Denn mit seinen
A herrlichen Karamell- und Rostmalznoten zieht die
Paulaner Brauerei den Hut vor den Anfingen der bayeri-
schen Bierbraukunst. Und vor allen, die die charakterstarke,
intensive und samtweiche Fiille eines dunklen Biers schat-
zen. Paulaner prisentiert das urspriingliche Miinchner Bier
in einer neuen Interpretation.

¢

HATTEN SIE’S GEWUSST?

Im19.Jahrhundert verwendeten die Brauer dunkles Gerstenmalz,
um eine durch das harte Miinchner Wasser hervorgerufene Bittere
zu mildern. Parallel dazu entwickelte sich die Landeshauptstadt
gerade in dieser Zeit zum Zentrum des Bierbrauens. Und so wurde
das Miinchner Dunkel zum Lieblingsbier der Bayern. Das sich
zunehmend verbreitende Helle konnte sich erst nach dem Zweiten
Weltkrieg als ,,das“ neue Miinchner Bier durchsetzen. Heute braut
Paulaner librigens alle Biersorten mit weichem und seit Jahrtau-
senden unberiihrtem Tiefenwasser.

EINEN KLASSIKER NEU AUF!

Mit 100 Prozent dunklem Miinchner Malz greift das
Ur-Dunkel von Paulaner eine Tradition au
erischen Landeshauptstadt seit dem Be
hundert gepflegt wird (siehe Kasten
den anderen Brauschritten
Paulaner auf tberlie
Hopfensorte ,Halle
sein fruchtiges
leiht ihm
prickeln

Sch
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FRISCHER AUFTRITT FUR
EIN EINZIGARTIGES BIER

PAULANER ZWICKL
BEGEISTERT MIT GESCHMACK

chon im April wussten die Paulaner Fans als eine

der Ersten, dass in der Paulaner Brauerei ein neu-

es Bier aus der Taufe gehoben wurde: das voll-
mundige und siiffige Zwickl — ein unverwechselbares
naturtriibes Kellerbier in einer einzigartigen Flasche.

Und so erobert es seither die Herzen der Bierkenner in
ganz Deutschland, die seinen besonderen Geschmack
schitzen. Entsprechend dem neuartigen Auftritt wurde das
Produkt auch kommuniziert, so Brandmanagerin Katharina
Lechermann: ,,Wir haben das Zwickl bewusst ganz anders
beworben und damit offensichtlich den Nerv einer neuen
Generation getroffen. Aber auch unsere Paulaner Fans neu-
gierig gemacht. Besonders aufmerksamkeitsstark sind die
Graffitis, die Kiinstler in Berlin, Hamburg und Miinchen auf
Einladung von Paulaner gestaltet und umgesetzt haben.“

Die Adressen der Graffitis finden Sie unten - die Filme zur
Entstehungsgeschichte dieser frohlichen Kunstwerke auf
dem YouTube-Kanal von Paulaner.

Dort sehen Sie auch eine filmische Zusammenfassung der
., Yellow Nights“ - der trendigen Partys, bei denen sich alles
um das Zwickl und die dafiir schon charakteristische Farbe

7
reddot award 2017
winner packaging design

AUSGEZEICHNETES BIER

Nicht nur der Geschmack
unseres Zwickls ist ausgezeich-
net —auch sein Design war den
Juroren des Red Dot Awards
preiswiirdig. Im Juli, also nur
drei Monate nach der Einfiih-
rung, erhielt Paulaner die be-
gehrte Auszeichnung fiir das
besondere Packaging Design,
was die hohe Designqualitat
und kreative Leistung fiir die
Entwicklung der Flasche und
Verpackung des Zwickls ehrt.

Gelb dreht. Sie finden im Zwickl Apartment im Popup-Hotel
Lovelace in Miinchen statt, in dem es nicht nur eine Zwickl
Flaschenwand gibt, sondern auch alles andere ,,verzwickelt ist.

Haben Sie selbst schon unser Zwickl probiert?
Wenn nicht, dann finden Sie Getrdankehandler und
Gastronomen in IThrer Nédhe, die Zwickl fithren, auf
www.paulaner.de.




UNSER BIER-TIPP ZUR KALTEN JAHRESZEIT:

DAS ETWAS ANDERE BIER

Gliihbier.

11 Paulaner Salvator
100 ml Kirsch- oder Organgensaft
2TL brauner Zucker
1/2 Stange Zimt
2-3 Gewiirznelken
2 Sternanis
geriebene Orangenschale
alternativ: nach Belieben Muskat,
Kardamom, frischer Ingwer,
Vanilleschote

Lebkuchen, Spekulatius, weihnachtliche Gewiirze | Salvator mit seiner ausgewogenen Siile und edel-
und natiirlich Glithwein — das verbinden wohl die @ fruchtigem Geschmack. Dazu kommen je nach Belieben
meisten von uns mit der vorweihnachtlichen Ad- @ zwischen 20 und 40 Prozent Orangen- oder Kirschsaft,
ventszeit. Heute stellen wir allerdings eine ganz @ der fir das fruchtig-sauerliche Aroma des Gliithbiers
besondere Alternative fiir Bierliebhaber vor: das = sorgt. Was jetzt noch fehlt, um aus dem warmen Bier ein

echtes Gluhbier zu machen, sind selbstverstindlich die
weihnachtlichen Gewiirze wie Zimt, Sternanis, geriebene

Mit ein paar wenigen Zutaten lisst sich dieses leckere | Orangenschalen und Nelken. Aber auch Muskat, Karda-
Heilgetrank zu Hause ganz einfach selbst zubereiten. | mom, frischer Ingwer und Vanille passen perfekt in dieses
Die optimale Grundlage dazu bietet der Paulaner ' weihnachtliche Getrink.

ZUBEREITUNG:

1. Erhitzen Sie das Bier langsam mit Zimt, Nelken und Sternanis in einem Koch-
topf. Bitte nicht kochen!

2. Geben Sie die geriebene Orangenschale und den Zucker hinzu, sobald sich der
Schaum ein wenig gelegt hat, und lassen Sie alles etwa 15—20 Minuten ziehen.

3. Schmecken Sie das Gliihbier anschlieBend mit Kirsch- oder Orangensaft
ab, und geben Sie nach Belieben weitere Gewlirze wie Muskat, Kardamom,
frischen Ingwer oder Vanille hinzu.

4. Das Gliihbier warm servieren.

Fertig ist ein wunderbar vollmundiges HeiBgetrank, das auch Bierliebhabern
die kalten Tage versii3t! Wir wiinschen viel SpafR beim Ausprobieren.

FOTO: ISTOCKPHOTO/DIANA TALIUN



Das Paulaner Ur-Dunkel: Eine Hommage
an die Ursprunge bayerischer Braukunst.

Traditionell.
Minchnerisch.

GUT, BESSER, PAULANER.
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Von friih bis spat
wurde bei bester Laune
ordentlich gefeiert!

aulaner genieflen, mit Paulaner feiern — seit
10 Jahren sind wir stolz, dass sich immer
mehr Freunde von Paulaner in Paulaner Run-
den oder als Einzelmitglieder zu ihrer Lieb-
lingsbrauerei bekennen. Fiir uns von Paulaner ist es
keine Selbstverstandlichkeit, sondern eine grof3e Ehre,
dass wir heute mehr als 12.000 Fans in der Paulaner
Familie begriilen diirfen.

Deshalb war der lo. Geburtstag unseres Fan Clubs eine
groflartige Gelegenheit, uns bei unseren Fans auf ganz be-
sondere Art und Weise zu bedanken: mit der Einladung zum
Paulaner Fan Club Jubilaumsfest auf der Wiesn.

* >




Aus ganz Deutschland
waren mehr als 2500
Paulaner Fans angereist.

Und ihre Reaktion hat uns wirklich begeistert: Mehr als
2500 Fans machten sich von tiberall her am 2. Oktober auf
den Weg zur Theresienwiese — und verwandelten mit ihren
Fan Club Shirts und ihrer Begeisterung und Freude das
,Winzerer Fahndl“ fiir einen Tag zum ,,Hauptquartier” des
Paulaner Fan Clubs.

Durch diesen fithrte Bayern 3-Moderator Bernhard
Fleischmann, Geschaftsfuhrer Andreas Steinfatt und
1. Braumeister Christian Dahncke, der fast jeden der
feiernden Paulaner Fans personlich begriifite. ,Die
Nockherberger und die Partyband ,Nachtstark” sorgten
zusammen mit dem kostlichen Paulaner Oktoberfestbier
daftr, dass aus diesem Jubiliumsfest eine fur alle unver-
gessliche Party wurde.

Ein stimmungsvoller
Abend mit gliicklichen




Andreas Steinfatt, Mitglied der
Geschaftsfiihrung von Paulaner,
begriiBte die Paulaner Fans im
,»Winzerer FahndlI“.

Fiir zusitzlichen Spal3 sorgten unsere ,,Paulas” mit einer lusti-
gen Fotoaktion. Die Paulaner Fans konnten sich exklusiv mit
lustigen ,,Accessoires” fotografieren lassen und erhielten das
Foto direkt aufs Handy geschickt. Gemeinsam mit den hoch-
wertigen Filz-Herzerln sind diese Fotos tolle Andenken an
ein wunderbares Fest — neben den vielen Fanfreundschaf-
ten, die sich bei dieser einzigartigen Feier entwickelt haben.

So ausgelassen feierten die Mitglieder des Paulaner
Fan Clubs am 2. Oktober im ,,Winzerer Fihndl“!

In unserer Fotogalerie auf den nachsten Seiten finden Sie

weitere Impressionen und tolle Momente unseres Jubila-
umsfests auf der Munchner Wiesn.

*9)——#—o




Viele Fans schlossen
spontan neue
Freundschaften.

A J
f
s Sam |
i
Praktisch alle Fans

waren ziinftig in Tracht
nach Miinchen gereist.




Die charmanten
»Paulas” empfingen
die Fans im ,,Winzerer
Fahndl“.

Mit Gutscheinen
sicherten sich die Fans
ihr Oktoberfest Bier.

Wir bedanken uns noch einmal herzlich bei allen, die
diesen besonderen Tag mit uns gefeiert haben - es war
uns ein Fest!




Andreas Geitl prasentiert
den Paulaner Fans immer
besondere Rezepte.

ZUTATEN FUR 4—6 PERSONEN:

AUERKRAUTKNODEL

IT BRATWURSTLSOSS

Sauerkrautknddel

5008
100g
1208
8og
1

2
6og
1

1El
2008
6o0g
100 g

Pellkartoffeln, gekocht vom Vortag
Quark, ausgedriickt
Semmelknodelbrot, etwa 2 Semmeln
Butter zum Braunen

Ei

Eigelb

Speck, feingewiirfelt
Gemisezwiebel, fein gewdirfelt
Butter

Sauerkraut, gekocht und gut ausgedriickt
geraspelte rohe Karotten
Kartoffelstarke

Andreas Geitl, Kiichendirektor der , Griinwalder Einkehr”,

hat fiir die Paulaner Fans ein einfaches, deftiges

und raffiniertes Herbstgericht wiederentdeckt.

Dabei spielt das Paulaner Ur-Dunkel eine Hauptrolle:
als wichtige Zutat und exzellenter Begleiter. W
Die Sauerkrautknoédel mit ihrer spritzigen Frische
passen uibrigens hervorragend zu Braten -
dann miissen Sie Ihr Ur-Dunkel auch nicht mit
den Bratwiirstln teilen.

MEIN REZEPT

BratwiirstlsoRe

400g
2

400 ml
100 ml
1/2

1 Prise

1 El
2 El

Bratwiirstl Ihrer Wahl
Gemisezwiebeln, mundgerecht
geschnitten

Bratensol3e

dunkles Bier

geriebene Zitronenschale
gemahlener Kiimmel

Salz, Pfeffer, Puderzucker
Kartoffelstarke
Schnittlauchrolichen

UND SO WIRD’S GEMACHT

1. Vorbereiten

Pellkartoffeln schilen und durch die Kartoffelpresse drii-
cken. Speck und Zwiebelwiirfel in etwas Butter braten. But-
ter braun werden lassen und iiber das Semmelknédelbrot
verteilen.

2. Sauerkrautknédel

Kartoffeln, Semmelknddelbrot mit brauner Butter, Ei, Ei-
gelbe, Quark, Speck und Zwiebel, geraspelte Karotten und
die Kartoffelstirke sowie das Sauerkraut gut vermengen.
Salzen und pfeffern. Sollte die Knodelmasse zu weich sein,
ggf. etwas Semmelbrosel zugeben. Knodel in gewiinschter
Grofle formen. Salzwasser mit etwas angeriihrter Kartoffel-
stirke leicht binden und die Knodel darin unter dem Siede-
punkt je nach Grofle 15-30 Minuten garen lassen.

3. BratwiirstlsoBe

Die Bratwiirstl ggf. zerkleinern und mit Bier und und et-
was gemahlenen Kiimmel sowie der Zitroneneschale ca.
1 Std. marinieren. Wiirstl aus der Marinade nehmen und
gut abtropfen, Marinade aufbewahren. Marinierte Wiirstl in
einer Pfanne in wenig Fett schon braun braten. Zwiebel-
stiicke ebenfalls braun braten, mit 1 TL. Puderzucker leicht
karamellisieren. Wiirstl, Zwiebeln, Bratenso3e und Wiirstl-
marinade vermengen, nach Wunsch Sofle leicht binden.

5. Servieren

Sauerkrautknodel in der Bratwiirstlsofe anrichten, mit
Schnittlauch oder Petersilie garnieren. Die Sauerkrautkno-
del zeichnen sich durch eine spritzige Frische aus und passen
auch ganz exzellent zu deftigen Bratengerichten, denen sie
mit Sicherheit eine gewisse Raffinesse verleihen. Wenn Sie
das Knodelwasser mit Stirke binden, kochen sie weniger
ab, auflerdem bekommen die Kodel einen schonen Glanz.
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DAS SOLLTEN SIE BEIM CHRISTMAS-SHOPPING
IM BIG APPLE NICHT VERPASSEN

iir viele ist es ein Lebenswunsch, ein-

mal in die amerikanische Topmetropole
zu reisen. Besonders im Dezember ist ein
Trip nach New York ein ganz besonderes
Erlebnis: Geschenkeeinkaufen im Big Apple
unter Millionen Lichtern, zwischen fast
ebenso vielen Christbazumen und vorbei an
den vielleicht schonsten Schaufenstern der
Welt. Die wichtigsten ,,Must dos“ im weih-
nachtlichen New York finden Sie hier:

Viele Schaufenster am Broadway und in der
Fifth Avenue verwandeln sich in der Vorweih-
nachtszeit in wahre Kunstwerke. Schon allein

DAs PAULANER BRAUHAUS — %
BAYERISCHE TRADITION IM HERZEN DES B1G APPLE -

nd weil Christmas-Shopping auch ein

wenig anstrengend sein kann, gehort ein
Besuch des Paulaner Briauhauses zu einem
ziinftigen Weihnachtsbummel in NYC einfach
dazu. Im Herzen Manhattans verbindet das
Brauhaus Geschichte und Tradition mit echter
bayerischer Gemditlichkeit.

Als Pionier der auch in Amerika sehr belieb-
ten Mikrobrauereikultur schafft das Brauhaus
den Spagat zwischen weltstadtischem Design
und dem ziinftigen Ambiente original Miinch-
ner Briuhduser. Bei Paulaner Briuhaus Bier
kommen auch die Menschen in den USA am

deswegen lohnt sich ein Bummel durch die
vielen Ladenzeilen. @ Wer am Freitag nach
Thanksgiving in New York ist, kann beim so-
genannten Black Friday richtig Geld sparen. In
den Kaufthiusern und Geschiften gibt es dann
viele tolle Rabatte und Angebote. @ Wer auf der
Suche nach ausgefallenen Geschenken fiir seine
Liebsten ist, sollte unbedingt bei Saks Fifth Ave-
nue, Macy’s oder Tiffany & Co. vorbeischauen.
© Absolutes Highlight: das weihnachtlich ge-
schmiickte Rockefeller-Center mit seinem rund
25 Meter hohen Weihnachtsbaum. @ Und zu
guter Letzt: Schlendern Sie unbedingt durch den
weihnachtlich geschmiickten Central Park! (5 )

Biertisch zusammen und lassen sich original
Und
natiirlich die Paulaner Fans - diese werden

bayerische Spezialititen —schmecken.
vom Paulaner Briuhaus New York person-
lich mit einem kleinen Geschenk begriifit. Die
ersten 100 Paulaner Fan Club Mitglieder erhal-
ten gegen Vorlage ihrer Paulaner Fan Plakette
im Zeitraum vom 1.-31.Dezember 2017 einen
halben Liter hausgebrautes Paulaner Briauhaus
Bier. Willkommen in New York!



Genuddwell

Im Salvator im Herzen von Bonn trifft bayerische
Gastlichkeit auf rheinlandische Lebensfreude — eine
besonders charmante Verbindung. Neben seiner
frischen, traditionellen Kiiche bietet das Salvator
als besonderes Highlight librigens die sogenannte
Bierprobe an, bei der fiinf verschiedene Paulaner
Bierspezialitdten vom Fass serviert werden: Ein
groBRes Vergniigen fiir echte Bierkenner und alle, die
es werden wollen!

Adresse: In der Siirst 5—7, 53111 Bonn

Offnungszeiten: tiglich 11:00-o01:00 Uhr
Mehr unter: http://www.salvator-bonn.de

PAULANER’S IM TASCHENBERGPALAIS

,Gemiitlich, urig, historisch — einfach nur zum
Wohlfiihlen“: Das ist das Credo des Paulaner’s im

Taschenbergpalais in Dresden. Mit kulinarischen
Spezialitaten aus der bayerischen und sdchsischen
Kiiche sowie einer groRen Auswahl an Paulaner Spe-
zialitaten, lassen sich GenieRer hier verwéhnen.

Adresse: Taschenberg 3, 01067 Dresden
Offnungszeiten: tiglich 11:00-01:00 Uhr
Mehr unter: http://paulaners-dresden.de

aulaner ist in Miinchen daheim — und ein Zuhause fiir :(:Eenieﬁer
in ganz Deutschland. In Threr Fan Club Post stellen wir Ihnen

regelmaflig Paulaner Gastronomien in unterschiedliéhen Regi-
onen der Bundesrepublik vor. Denn an den schénsten Olﬁt’én unseres
Landes ist auch Paulaner nicht weit. So konnen Sie sc}jbn bei Ihrer
Reise- oder Abendgestaltung eine Einkehr mit frischerp‘.‘:'Paulaner ein-
planen. Wir wiinschen Ihnen dabei viel Genuss und_.Fiféude!

PAULANER’S MIRACULUM

Deftige, gutbiirgerliche Kiiche, klassische Hamburger
Fischgerichte und dazu frisch gezapftes Paulaner Bier
vom Fass — diese ungewohnliche Mischung erwartet
Sie im Paulaner’s Miraculum in Hamburg.

Adresse: Kirchenallee 45,20099 Hamburg
Offnungszeiten: Mo-Do, Fr-Sa: 11:30-01:00 Uhr,
S0:11:30-00:00 Uhr

Mehr unter: https://www.paulaners-hamburg.com

[~

SCHILLERGARTEN

Im Schillergarten, das librigens den gréBten und
(fiir viele) schonsten Biergarten in ganz Dresden hat,
erwartet sie neben einem umfangreichen kulina-
rischen Angebot auch unser naturtriibes Paulaner
Hefe-Weilbier.

Adresse: Schillerplatz 9, 01309 Dresden
Offnungszeiten: tiglich 1:00-o01:00 Uhr
Mehr unter: http://www.schillergarten.de

By
W——

Auch im Paulaner’s am GroBneumarkt werden

die Gaste im Herzen Hamburgs mit einer groRen
Auswahl an frisch gezapften Paulaner Spezialitaten
und einem vielfiltigen Kiichenangebot verwohnt.
Da kommt bayerische Gemiitlichkeit auf —auch im
hohen Norden!

Adresse: GroBneumarkt 1,20459 Hamburg
Offnungszeiten: tiglich 11:00—-00:00 Uhr
Mebhr unter: http://paulaners-hamburg.de




PAULANER OKTOBERFEST TOUR 2017

EUROPA FEIERT DAS OKTOBERFEST
IN SPANIEN, ITALIEN UND FRANKREICH

=

T\ r gehort zur Wiesn wie das Hendl
—{ und die MaB Bier: der Paulaner
A Schlegl, mit dem das erste Fass
auf dem Oktoberfest angestochen wird.
Nach dem Wiesn-Anstich auf der The-
resien-wiese hat Paulaner den Original-
schlegl auf Reisen geschickt — zu ganz
besonderen Oktoberfesten in Italien und

Frankreich.

Aber nicht nur der bertthmte Paulaner Schlegl
ging auf grofle Tour: Dieser wurde auf dem
traditionellen Paulaner Pferdegespann von

einer oberbayerischen Kapelle und feschen
,Paulas” in ihren Dirndln begleitet und brach-
ten somit den Geist eines ziinftigen Oktober-
fests den europiischen Mitbiirgern nahe.

Diese waren begeistert und feierten (fast)
ebenso ausgelassen, friedlich und mit feinstem
Paulaner in authentischen Oktoberfestzelten.
Am 14. Oktober ging in Paris ein besonders
stimmungsvolles europdisches Oktoberfest
von Paulaner in diesem Jahr zu Ende. Und
alle, die dabei waren, freuen sich schon, wenn
es 2018 wieder heifit: ,,0’zapft is!“

MADRID - FIESTA MUNICQUESA IN DER STIERKAMPFARENA

Zum ersten Mal feierten die Madrilenen ihr Paulaner Oktoberfest

in diesem Jahr in einer ehemaligen Stierkampfarena. In einem blau-
weill geschmiickten Paulaner Zelt hielten mehr als 20.000 Besucher
mit MaR, Haxe und Co. eine Fiesta nach Miinchner Art.

Termin: 21.09.-01.10. 2017

Ort: ehemalige Stierkampfarena

Platze: 1200

Besonderheit: Madrilenen lassen sich das Paulaner Bier auf dem
Kampfplatz schmecken!

CUNEO (BEI TURIN) — FEIERN WIE IN MUNCHEN

Umgeben von Fahrgeschiaften, Riesenrad und Mandelbuden feierten
die Italiener ihr Oktoberfest in einem groRen Paulaner Zelt. Die
Eingangsparade mit liber 100 Tanzern, Musikern und Schuhplattlern
sowie der Paulaner Pferdekutsche begeisterte die Italiener. Mehr als
100.000 Gaste lieen sich liber 50.000 Liter Paulaner schmecken —
ein neuer Rekord fiir die Wiesn in Bella Italia.

Termin: 28.09.-09.10. 2017

Ort: Piazza d’Armi

Platze: 4000

Besonderheit: Ein kleines Oktoberfest mit allem, was dazugehért,
im schénen Piemont!

PARIS — OH LA LA UNE GRANDE FETE A LA MUNICHOISE

Mit einem dreitagigen Umzug mit Pferdegespann, Blaskapelle und
den ,Paulas” kiindigte Paulaner das dritte Oktoberfest in der franzo-
sischen Hauptstadt an. Und begeisterte die Einwohner von Paris fiir
dieses authentische Miinchner Fest mit frisch gezapftem Paulaner.

Termin: 05.10.-14.10. 2017

Ort: Paris Event Center

Platze: 1400

Besonderheit: Triumpffahrt mit Pferdegespann und Blaskapelle zum
Auftakt der Wiesn in Paris!



ullergewohnliche Sportarten, au-
Aﬁergewﬁhnliche Locations und ein

aullergewohnlich gutes alkohol-
freies Weillbier. Das sind — in drei Stich-
worten zusammengefasst — die Paulaner
Beach Days. Und die begeisterten im
Sommer 2017 die Sportfans in ganz
Deutschland.

Mehrere Tausend Sportbegeisterte feierten so
aktive und genussreiche Wochenenden in Hal-
tern am See, Leipzig und Miinchen mit Pau-
laner Hefe-Weil3bier Alkoholfrei und Paulaner
Weillbier Zitrone Alkoholfrei. Bei attraktiven
Turnieren und Wettbewerben in Trendsportar-
ten wie Beachvolleyball oder Beachsoccer fiir
ambitionierte Freizeitsportler und Funaktivita-

-
Sommer, Sonne, SpaR & Sport -
und dazu ein kiihles, alkohol-
freies Paulaner Weil3bier!

ten wie Stand-up-Paddling oder Bubblesoccer
fiir die Kurzentschlossenen stand neben dem
sportlichen Wettbewerb vor allem der Spaf3 im
Vordergrund.

Und die Freude an einer aktiven Freizeitge-
staltung mit einem weillbierigen Happy End.
Denn auf allen Events wurde unser frisches
alkoholfreies Weillbier serviert — mit und ohne
Zitrone. So erfrischten sich Sportler wie Zu-
schauer zwischendurch, um dann mit neuer
Energie weiter durchzustarten.

Weitere Infos, fantastische Videos

und tolle Fotos finden Sie auf Facebook
(#paulanerbeachdays) sowie unter
http://paulaner-beach-days.de/.




PAULANER BEACH DAYS;-"2618

Schon jetzt steht fest: Die Paulaner Beach Days ge-
hen im kommenden Jahr weiter. Im Juni, Juli und
August wird in Haltern am See, Leipzig und Mun-
chen gesportelt und gefeiert. Und wir haben im
kommenden Jahr noch mehr vor: Denn 2018 wird es
zwei weitere Standorte geben. Mehr wird im Mo-
ment noch nicht verraten, aber wir informieren Sie
nattrlich rechtzeitig tiber Locations und Termine.

ve f Etikett der Paulaner
MIT GENUSS UND ETWAS GLUCK GEWINNEN r\ 1 Flasche oder Dose
ve fotografieren
SIE EINE REISE NACH MUNCHEN!

> } Z Foto per Handy oder

. . . . PC hochladen
Fiir Freunde und Fans von Paulaner lohnt sich das Mitmachen bei un-

serem Jahresgewinnspiel besonders: Mit dem Genuss unserer Paulaner @
T . .. . . . . In Ruhe lhr Paulaner
Spezialitaten sichern Sie sich die Chance auf einen groB3artigen Preis. % : :

Bier genieRen

Denn bei unserem grof3en Gewinnspiel ,Da schau her!“ kénnen Sie nicht nur Daumen driicken
ein Mal teilnehmen. Mit jeder Flasche oder Dose von Paulaner haben Sie eine 4 und mit etwas Gliick
gewmnen

neue Chance auf tolle Gewinne. Als Jahrespreis winkt Thnen dabei eine Reise
fiir zwei Personen zu uns nach Miinchen.

Wenn das kein Grund ist, sich noch ein bisschen mehr auf das nichste Paulaner »Da schau her! - QR-Code scannen
zu freuen! Wie Sie Thre Chance sicher nutzen kénnen und was es alles zu ge-

winnen gibt, erfahren Sie unter https://www.paulaner.de/daschauher. https://www.paulaner.de/daschauher)

Wir sind sicher, da sagen auch Sie: ,,Da schau her!“

und mehr iiber unser Gewinnspiel erfahren:

Tt milinachien !

FOTO: ISTOCKPHOTO/BKINDLER




PAULANER UND

DER FG BAYERN MONCHEN

DiE FANS DES REKORDMEISTERS ERLEBEN MIT PAULANER
EINZIGARTIGE MOMENTE

ereits seit vielen Jahren begeistert
B Paulaner die Fans des FC Bayern

Miinchen auf der ganzen Welt
mit besonderen Fanaktionen. Bei at-
traktiven Verlosungsaktionen koénnen
sich die Fans wahrend der gesamten
Saison tiber Tickets fiir die Allianz Arena
und weitere grofBartige Preise freuen.
Und bei den Paulaner Fantraumen ermog-
lichte die Brauerei auch in diesem Jahr wieder
einzigartige Erlebnisse mit den Stars des deutschen
Rekordmeisters.

So begleiteten zwei Fans den FC Bayern in einer Sonderma-
schine auf der groflen Asientour im Sommer, erlebten ihre
Stars hautnah und konnten den Rekordmeister gleich bei vier
Spielen live anfeuern. Beim ,,Heimspiel deines Lebens” feier
te der Gewinner zusammen mit 30 Freunden in der Paulaner

PN

|

Lounge im VIP-Bereich der Allianz Arena. Im
Mai traten zwei Siidtiroler Bayern-Fans beim
,Kick deines Lebens® gegen Philipp Lahm,
Joshua Kimmich und Robert Lewandowski

an. Und einen unbezahlbaren Moment fiir
die Ewigkeit sicherte sich ein Fan beim tra-
ditionellen Lederhosen-Shooting: Gemeinsam
mit den Stars des deutschen Rekordmeisters
macht er das ,,das Selfie seines Lebens“.

Sowohl die Paulaner Fantriume als auch die Verlosungs-
aktionen von Paulaner gehen weiter. Deshalb lohnt sich
ein regelmafliger Blick auf die Website und die Face-
book-Seite von Paulaner. Hier gibt es neben Berichten
und Neuigkeiten rund um die Partnerschaft von Paulaner
und dem FC Bayern immer wieder tolle Gewinnspiele.
Alles dazu erfahren Sie auf www.paulaner.de und auf
www.paulaner-fantraeume.de.

Auch 2017 machte Paulaner
Fans des FC Bayern Miinchen
aus der ganzen Welt gliicklich.



KONNEN SIE DAS
PAULANER SUDOKU LOSEN?

In jeder Reihe und in jedem Sechserkistchen
darf jedes Symbol nur ein Mal vorkommen.

/

J

Milmaesen & agewinnen

GEWINNEN SIE EINEN / VON FUNF
PAULANER MUNCHNER HELL LIEGESTUHLEN

Preisfrage:
Welches Jubilaum feiert der

Paulaner Fan Club in diesem Jahr?
A) 10 Jahre B) 15 Jahre

Zu gewinnen gibt es diesmal einen von flinf
original Paulaner Miinchner Hell Liegestiithlen —
zum Entspannen, Genie3en und zur Vorfreude
auf den kommenden Friihling.

So nehmen Sie am Gewinnspiel der Paulaner
Fan Club Post teil: Schreiben Sie uns eine
E-Mail mit der richtigen LOosung an service @
paulaner-fan-club.de. Teilnahmeschluss ist der
07.01.2018. Der Gewinn wird verlost, der
Rechtsweg ist ausgeschlossen.
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